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COSORI

Instructiuni de utilizare
Friteuza cu aer cald Premium de 5,5 litri

Modele: CP158-AF-RXB, CP158-AF-RXW,
CP158-AF-RXR, CP158-AF-RXL

Aveti intrebari, observatii?
hello@cosori.ro
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(Speram ca va place noua dvs. friteuza la fel de mult ca si noua!)
4 . < comunitatii Cosori pe Facebook!
‘ AMM/’ a't'/ Vv https://www.facebook.com/cosori.ro
l\rm .) . colectia noastra de retete!
Y ! !
@ DW l/'t‘/ www.cosori.ro/retete

Wat"/ retetele unice create de sefii nostri, care apar
h saptamanall

INTRA IN CONTACT CU BUCATARUL NOSTRU!

Bucatarii nostri iti raspund cu drag la intrebari.

ij
Email: hello@cosori.ro

Va uram bun venit la Cosori!
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ROMANA

Cuprins Continutul pachetului

Continutul pachetului 3 1 x Friteuza cu aer cald Premium de 5,5 litri
Date tehnice 3 1 x Carte de retete
Informatii privind siguranta 4 1 x Chid de consultare rapida
« Reguli importante de siguranta 4 1 x Instructiuni de utilizare
« Siguranta generala 5 1 x Cratar pentru frigarui
« Intimpul prajirii 5 5 x Bete pentru frigarui
. Conexiune la retea 6
Cunoasteti-va friteuza 7
Ecran 8 Date tehnice
Mesaje pe ecran 9
Inainte de prima utilizare 10 Sursa de AC 220-240V
« Despachetare, instalare 10 alimentare 50/60Hz
« Testde functionare 10
o o } Putere
. Sfaturi privind utilizarea vasului 1 nominal 1700W
Utilizarea friteuzei 12
. Preincalzire 12 _ 531
o Capacitate (mancare pentru 3-5
« Prdjire 13 persoane)
« Scuturarea alimentelor 16
. Instructiuni de prajire 17 intervah:l de 75°_205°C
. Alte functii 18 emperaturd
Curatare si intretinere 19 Temporizator 1-60 de minute
Depanare 20
Informatii privind garantia 22 Dimensiuni 29,8 x30x321cm
Masa 5,4 kg
Dimensiune
gratar pentru 20x20x9,1cm
frigarui
Dimensiunea
betisoarelor 2lcm /83 in

pentru frigarui
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Va rugam sa cititi si sa respectati urmatoarele reguli de siguranta!

Reguli importante de siguranta

Nu atingeti suprafata fierbinte!
Folositi manerul!

Apasati butonul de eliberare a vasului

numai atunci cand suportul pentru @
vas este asezat pe tejghea sau pe o

alta suprafata orizontala rezistenta la

caldura!

Manerul este atasat de vasul interior,
nu de cel exterior. Daca apasati
butonul de eliberare a vasului, cosul
exterior va cadea.

Nu acoperiti orificiile de aerisire,
deoarece prin ele iese abur
fierbinte in timpul utilizarii!

Nu puneti mainile sau fata in
apropierea orificiilor de aerisire!
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1 TEEEE @® e HEES

Siguranta generala Tn timpul prajirii
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Nu scufundati friteuza sau priza de alimentare
in apa sau In alte lichide!

Acordati o atentie deosebitd copiilor in
apropierea friteuzei!

Scoateti friteuza din priza atunci cand nu este
utilizata sau cand doriti sa o curatati! Lasati
friteuza sa se raceasca inainte de a scoate sau de
a introduce oricare dintre componentele sale!

Nu utilizati friteuza daca este defecta, rupta
sau daca cablul de alimentare sau stecherul
este deteriorat! Sunati la Serviciul de relatii cu
clientii! (a se vedea pagina 22)

Nu folositi piese si accesorii care nu sunt
originale, deoarece acestea pot cauza daune!
Nu utilizati in aer liber!

Nu asezati friteuza sau oricare dintre

componentele sale pe 0 soba sau un cuptor in
functiune/incalzit!

Fiti deosebit de atent atunci cand mutati friteuza
(sau cand scoateti vasul), deoarece aceasta
poate contine ulei fierbinte sau alte lichide
flerbintil

Nu folositi bureti metalici pentru curatare!
Fragmentele de metal care se desprind de pe
burete va pot provoca ulterior un soc electric.

Nu asezati nimic deasupra friteuzei!
Nu depozitati nimic in friteuza!

Utilizati friteuza numai asa cum este descris Iin
acest manuall

Nu este destinat utilizarii comerciale! Numai
pentru uz casnic!

Friteuza functioneaza numai cu aer cald. Nu
umpleti niciodata vasul cu ulei sau alta grasimi!

Nu folositi niciodata friteuza fard vasul detasabill

Nu puneti prea multd mancare in friteuza si nu
puneti ustensile de metal in friteuza!

Nu introduceti in friteuza hartie, carton, plastic
nerezistent la caldurd sau alte materiale similare!
Puteti folosi hartie de copt sau folie de aluminiu.

Nu puneti niciodata hartie de copt in friteuza fara
alimente! Circulatia aerului poate face ca hartia sa
se ridice si sa atinga bobinele de Incalzire.

Folositi intotdeauna vase termorezistente! Fiti
extrem de atenti atunci cand folositi vase de gatit
nemetalice sau din sticla!

Tineti friteuza departe de materiale inflamabile
(perdele, fete de masa etc.)! Asezati-o pe o
suprafata plana, stabild, rezistenta la caldurg,
departe de surse de caldura si lichide!

Opriti si scoateti imediat friteuza din priza daca
vedeti ca lese fum inchis din eal Fumul alb este
un fenomen normal cauzat de incalzirea grasimii
sau de stropirea alimentelor, dar fumul inchis
Inseamna ca alimentele se ard sau ca exista

o problema electrica. Asteptati ca fumul sa se
evacueze inainte de a scoate vasele! Daca cauza
nu a fost mancarea arsa, contactati Serviciul de
relatii cu clientii! (a se vedea pagina 22)

Nu lasati o friteuzd nesupravegheata In functiune!
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Conexiune la retea

« Nulasati cablul de alimentare (sau orice
prelungitor) sa atarne peste marginea mesei
sau a tejghelei si nu permiteti ca acesta sa
atinga o suprafata fierbinte!

Nota: Aceasta friteuza este echipata cu un cablu

de alimentare scurt pentru a reduce riscul de
incurcare sau de impiedicare. Folositi cu grija
cablurile de prelungire. Puterea electrica nominala
a cablului prelungitor trebuie sa fie egala cu puterea
nominald a friteuzei (a se vedea pagina 3).

Campuri electromagnetice (CEM)

Friteuza cu aer cald Cosori respecta toate
standardele privind campurile electromagnetice
(CEM). In cazul in care este manevratd in mod
corect sl asa cum este descris In acest manual,
doverzile stiintifice disponibile In prezent indica
faptul ca aparatul este sigur pentru utilizare.

STUDIATI S| RESPECTATI ACESTE
INSTRUCTIUNI!
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CUNOASTETI-VA FRITEUZA

Friteuza cu aer cald Cosori foloseste tehnologia de circulatie rapida a aerului la 360° pentru a gati
cu putin sau deloc ulei, astfel Incat puteti pregati rapid mese crocante si delicioase cu pana la 85%
mai putine calorii decat In friteuzele obisnuite cu ulei. Prin comenzile sale usor de utilizat, cu o
singura atingere, vasele detasabile antiaderente si designul intuitiv si sigur, friteuza cu aer cald
Cosori va fi vedeta bucatariel dumneavoastra.

Friteuza cu aer cald

Observatii:

« Nuincercati sa deschideti capacul friteuzei, nu este un capac
care se deschide!

« Vasele sunt fabricate din aluminiu cu un strat antiaderent si nu
contin PFOA si BPA.

Spatele Fata B

A. Admisia de aer

B. Ecran de comanda

C. Vasinterior G. Butonul de eliberare I.  Emisie aer

D. Vas exterior al vasului interior J. Cablu de alimentare
E. Manervas H. Manerul carcasei K. Gratar pentru frigarui
F. Protectie buton aparatului L. Betisoare de frigarui
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ECRAN

Nota: Cand apasati un buton pentru a utiliza o functie sau un program,
butonul devine albastru pentru a indica faptul ca este activ. [Figura 1.1]

Figura 1.1
Presetari
Pui Alimente congelate
Steak Cartofi prajiti
Peste Legume
radacinoase
Crab Legume
Slanina Desert

Preincalzire Paine

Panou de control

COSORI

Reducerea : l : Madrirea duratei/
duratei/ temperaturii
temperaturil @ @
Mentinere la %
ald ) Comutare1 1 Pornire / Start/Pauza
intre controlu Oprire

timpului si al
temperaturii
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ECRAN (CONTINUARE)

Ecran

Temperatura

READY (¢ SHAKE))

Timp

Programul s-a Incheiat.

(¢ SHAKE )

Atentionare pentru a intoarce sau
agita alimentele.

S-a incheiat preincdlzirea, friteuza este pregatitd pentru utilizare.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Despachetare, instalare Test de functionare
1. Indepértati toate materialele de ambalare Un test de functionare va ajuta sa va
de pe friteuzd, inclusiv autocolantele familiarizati cu friteuza, sa va asigurati ca
temporarel! functioneaza corect si sa o curatati de orice
resturi.

2. Asezati friteuza pe o suprafata stabila,
orizontala si rezistenta la caldura! Tineti 1
aparatul departe de locurile pe care
aburul le poate deterioral (de exemplu, de
pereti sau de dulapuri).

Asigurati-va ca vasele friteuzei sunt
goale si conectati aparatul la reteaua
electrical

2. Apasati butonul Preincélzire (Preheat)!

Nota: Lasati cel putin 13 cm In spatele si deasupra Pe ecran se afiseaza "205°C” si "5 MIN”
friteuzeil [Figura 2.1] Lasati suficient spatiu pentru ’ '
a putea scoate vaselel 3. Apasati butonul Pl pentru a incepe

preincalzireal Friteuza va emite un
semnal sonor pentru a indica sfarsitul
preincalzirii.

3. Folositi manerul pentru a scoate vasele.
Indepartati tot plasticul din vase.

4. Apasati butonul de eliberare al vasului
pentru a separa vasul interior de cel
exterior.

4. Scoateti vasele silasati-le sa se raceasca
timp de 5 minute! Apoi puneti vasele

goale Inapoi In friteuzal
5. Clatitl bine ambele vase In masina de

spalat vase sau cu un burete care nu
zgariel

5. Apasati butonul e pentru a selecta
setarea Friptura (Steak)! Pe ecran se

afiseaza "205°C" si "6 MIN".
6. Stergeti interiorul si exteriorul friteuzei

Cu O carpa usor umeda. Stergeti cu un
prosop!

6. Apdsati de doud ori butonul Temp/
Time! Ora va clipi pe ecran. Apasati o
data butonul - pentru a schimba timpul

7. Punetivasele inapoi in friteuza! la 5 minutel

7. Apasati butonul Pl pentru a incepe.
Friteuza va emite un semnal sonor
pentru a indica sfarsitul procesului.

8. Scoateti vasele silasati-le sa se raceasca
complet!

13cm

Figura 2.1
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Sfaturi privind utilizarea vasului

Separati vasele doar pentru a le curata sau
dupa ce gatiti!

Protectia butonului protejeaza butonul de
declansare Impotriva apasarii accidentale.
Glisati protectorul butonului fnainte
pentru a apasa butonul de eliberare!
[Figura 2.2]

Nu apdasati niciodata butonul de eliberare
in timp ce transportati vasele!

Apasati butonul de eliberare a vaselor
numai daca acestea se afld pe un blat sau
pe orice suprafata orizontald, rezistenta la
caldural

Manerul este atasat la vasul interior, nu
la cel exterior. [Figura 2.3] Daca apasati
butonul de eliberare, vasul exterior va
cadea.

Nota:

Nu desurubati manerul vasului de pe
ansamblul de vase!

Pentru a comanda accesorii, vd rugdm sd
contactati Serviciul de relatii cu clientii/ (a se
vedea pagina 22).

Figura 2.2

Figuraz.3
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UTILIZAREA FRITEUZEI

Preincalzire

Varecomandam sa preincalziti friteuza Inainte de a pune mancarea in el, cu exceptia cazulul in
care este deja fierbinte. Fara preincalzire, alimentele nu vor fi perfect gatite.

1. Conectati friteuza la reteaua electrical Apasati butonul (') pentru a porni!

2. Apasati butonul Preincalzire (Preheat)! Pe ecran se afiseaza "205°C" si "5 MIN".

3. Daca este necesar, apasati butoanele + sau — pentru a regla temperatura! Timpul este automat
setat.

Temperatura Timp
205°C 5 minute
200°C 5 minute
195°C 5 minute
190°C 4 minute
185°C 4 minute
180°C 4 minute
170°C 4 minute

165°C si mai putin 3 minute

4. Apasati butonul Pl pentru a incepe preincalzireal

5. Cand preincalzirea este completd, friteuza emite trei semnale sonore. Pe ecran se va afisa
"Gata" (Ready):

Nota: Dacd nu se apasa niciun buton timp de 3 minute, friteuza va sterge toate setarile si va intra In modul de
asteptare.

12
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Prajire

Nota:

e Nu asezati nimic deasupra friteuzei. Acest lucru va

perturba circulatia aerului, iar calitatea alimentelor nu va fi

corespunzatoare. [Figura 3.1]

e Friteuza cu aer cald nu este o friteuza cu ulel. Nu umplet
vasele cu ulei, grasimi de gatit sau alte lichide.

e (Cand scoateti vasele din friteuza, aveti grija la aburul
filerbinte st nu apasati butonul de eliberare a vaselor!

» Puteti seta timpul (1-60 minute) si temperatura (75°-205°C), cu exceptia cazului in care este

indicat altfel.

» Rezultatele pot varia. Consultati Ghidul de referinta si Cartea de retete pentru a va ajuta sa va
personalizati valorile presetate pentru un rezultat perfect!

Presetare

Steak
Pui

Peste

Crab
Slanina

Alimente congelate
Cartofi prajiti**

Legume

Legume
radacinoase

Paine
Desert

Preincalzire

Mentinere la cald

Simbol

ORI IR AL I AR IR )

Temperatura implicita

205°C

195°C

175°C

190°C

160°C

175°C

195°C

150°C

205°C

160°C

150°C

205°C

75°C

* A se vedea Scuturarea alimentelor (pagina 16).
** Pentru prepararea cartofilor prajiti a se vedea Instructiunile de prajire pe pagina 17.
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Timp implicit

6 minute
25 de minute
8 minute

6 minute

8 minute

10 minute

25 de minute

10 minute

12 minute

8 minute

30 de minute

5 minute

5 minute

Figura 3.1

Atentionare
pentru
"scuturare”*

((SHAKE))

((SHAKE))
((SHAKE))

((SHAKE))

((SHAKE))

2022. 06. 28.
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Programe de prajire presetate

Cu ajutorul programelor de prajire prestabilite, puteti obtine cu usurinta rezultate perfecte
folosind friteuza dumneavoastra. Programele contin setdrile ideale de temperatura si timp

pentru gatitul unui anumit tip de alimente.

1. Preincalziti friteuza cu aer cald! (a se
vedea pe pagina 12).

2. Cand pe ecranul friteuzei apare "READY"
(Gata), puneti alimentele in vas.

3. Alegeti programul corespunzator! (a se
vedea pe pagina 13).

4. Modificati temperatura si timpul de
prajire, daca este necesar! Puteti face
acest lucru In orice moment In timpul
procesulul de prajire.

a. Apasati o datd butonul Temp/Time!
Temperatura va clipi pe ecran.
Apasati butonul + sau — pentru a
modifica temperatura. (75°-205°C).

b. Apasati din nou butonul Temp/
Time! Timpul de gatire va clipi pe
ecran. Apasati butonul + sau —
pentru a modifica timpul de gatire.

(1-60 de minute)
Nota: Tineti apdsat butonul + sau - pentru a mari

sau micsora rapid timpul sau temperatura.

5. Apasati butonul Pl pentru a incepe
procesul de prajire!

6. Cand utilizati anumite programe
presetate, la jumatatea timpului de gatire
apare un avertisment de scuturare.
Aparatul emite un semnal sonor de cinci
ori, iar pe ecran clipeste "((SHAKE))".

a. Scoateti vasul din friteuzd, avand
grija la aburul fierbinte. Friteuza
se va opri automat si ecranul se va
stinge pana cand vasele nu sunt
puse la locul lor.

b. Scuturati sau intoarceti mancarea!
Avetl grija sa nu apasati butonul de
eliberare al vasului!

c. Punetivasele inapoi in friteuza!

Nota: A se vedea Scuturarea alimentelor (pagina 16)
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7.

10.

11

Friteuza emite un semnal sonor de trei
ori cand gatitul este terminat. Pe ecran,
la afisarea temperaturii si a timpului apar
linii orizontale:

Folositi functia de mentinere la cald,
daca este necesar! Apasati butonul Keep
Warm (Pastrare la cald). Apasati butonul
+ sau — pentru a schimba timpul! (1-60
de minute).

Scoateti vasul din friteuzd, avand grija la
aburul cald!

Scoateti vasul interior din vasul exterior
pentru a servi mancarea! La separarea
vaselor:

a. Asigurati-va ca vasele sunt asezate
pe o suprafata plana!

b. Daca in partea de jos al vasului
exterior s-a acumulat ulel sau
grasime flerbinte, scurgeti-o Inainte
de a pune vasul interior la loc,
pentru a evita varsarea! [Figura 3.2]

Lasati sa se raceasca inainte de curatare!

Figura 3.2
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Prajire cu setare manuala

1. Preincalziti friteuza! (a se vedea pe
pagina 12)

2. Cand pe ecranul friteuzei apare "READY"

(Gata), puneti alimentele in vas.

3. Setati temperatura si timpul de prajire.
Puteti face acest lucru in orice moment
in timpul procesului de prajire!

a. Apasati o data butonul Temp/Time!
Temperatura va clipi pe ecran.
Apasati butonul + sau — pentru a
modifica temperatura. (75°-205°C)

b. Apasati din nou butonul Temp/
Time! Timpul de gatire va clipi pe
ecran. Apasati butonul + sau —
pentru a modifica timpul de gatire.
(1-60 de minute).

Nota: Tineti apdsat butonul + sau - pentru a mari
sau micsora rapid timpul sau temperatura.

4. Apasati butonul Pll pentru a incepe
procesul de prajire!

Nota:

» Atunci cand aparatul este setat manual, functia
de reamintire a scuturdrii nu functioneaza.
Agttati sau rotiti alimentele la jumadtatea
perioadei de gatire.

« Daca doritl un avertisment de scuturare,
selectati un program prestabilit (a se vedea
pagina 13) st modificati timpul si temperatura in
functie de preferintele dvs.

5. Aparatul va emite un semnal sonor
de trei ori cand gatitul s-a terminat.
Pe ecran, la afisarea temperaturii si a
timpului apar linii orizontale:
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6. Folositi functia de mentinere la cald,
daca este necesar! Apasati butonul Keep
Warm (Pastrare la cald). Apasati butonul
+ sau — pentru a schimba timpul!

(1-60 de minute).

7. Scoateti vasul din friteuza, avand grija la
aburul cald!

8. Scoateti vasul interior din vasul exterior
pentru a servi mancareal La separarea
vaselor:

a. Asigurati-va ca vasele sunt asezate
pe o suprafata plana!

b. Daca In partea de jos al vasului
exterior s-a acumulat ulel sau
grasime fierbinte, scurgeti-o inainte
de a pune vasul interior la loc,
pentru a evita varsarea! [Figura 3.2]

9. Inainte de curétare, 13sati aparatul s& se
raceasca!

15

2022.06.28. 14:08:07



Scuturarea alimentelor

Cum sa scuturam alimentele?

e Scoateti vasul din friteuza In timpul
procesului de prdjire, amestecati sau
intoarceti alimentele.

A. Scuturarea alimentelor:

1. Pastrati vasul direct deasupra
suprafetei rezistente la caldura din
motive de sigurantal Nu apasati
butonul de eliberare al vasului!

2. Scuturati vasull

B. Daca vasul este prea greu pentru a fi
scuturat:

1. Asezati vasul pe un suport sau o
suprafata rezistenta la caldura.

2. Separati vasele! Asigurati-va ca nu
curge niciun fel de lichid din vasul
interior!

3. Scuturati usor vasul interior!

Nota: Nu utilizati aceastd metoda daca exista riscul
de stropire a lichidului fierbinte!

C. Dacé vasul este prea greu pentru a
fi scuturat si daca in el se afla lichid
fierbinte:

1. Asezati vasul pe un suport sau o
suprafata rezistenta la caldura.

2. Folositi un instrument pentru a
intoarce sau a amesteca alimentele!

« (Cand scoateti vasele, friteuza se opreste
automat. Ca o caracteristica de sigurantd,
ecranul se va opri pana cand vasele nu
sunt puse la loc.

» De Indata ce puneti ansamblul de vase
la loc, se va relua automat procesul de
prajire.

» Evitati scuturarea (pauza) pentru mai mult
de 30 de secunde, deoarece friteuza poate
incepe sa se raceasca.

16

Ce sa scuturam?

» Bucati de alimente mici, cum ar fi cartofii
prajiti, nuggets de pul.

» Fard agitare, este posibil ca alimentele
sa nu fie crocante sau sa nu fie gatite
uniform.

« Puteti Intoarce alte alimente, cum ar fi
friptura, pentru o rumenire uniforma.

Cand sa scuturam

» Scuturati sau intoarceti alimentele la
jumatatea perioadei de gatire sau de mai
multe ori daca este necesar.

* Unele programe presetate utilizeaza un
avertisment de scuturare (a se vedea
Presetari, pagina 13).

Avertisment de scuturare

» Avertismentul de scuturare va emite un
semnal sonor de cinci orl pentru a va
avertiza, iar pe ecran va clipi "((SHAKE))".

« Daca nu scoateti vasul, avertismentul de
scuturare va suna din nou dupa 1 minut,
iar pe ecran va aparea “((SHAKE))".

» Avertismentul va disparea atunci cand
scoateti vasul.
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Instructiuni de prajire

Supraincarcare

» Daca vasul este umplut prea mult,
alimentele nu se vor gati uniform.

« Alimentele nu trebuie sa fie umplute peste
linia "MAX" a vasului interior. [[Figura 3.3]

Nu umpleti prea tare!

Figura 3.3

Utilizarea uleiului

e Addugarea unui pic de ulei la mancare o
va face mai crocantd. Nu folositi mai mult
de 30 ml de ulei.

« Spray-ul de ulel este excelent pentru a
aplica in mod uniform cantitati mici de
ulei pe orice aliment.

Sfaturi

In friteuzj, puteti pregéti orice aliment
congelat sau care poate fi copt la cuptor.

Pentru a pregati prajituri, placinte sau
orice alte alimente cu umplutura sau
produse de patiserie, puneti alimentele
intr-un recipient termorezistent inainte
de ale pune In vas

Cand pregatiti mancaruri bogate in
grasimi, grasimea se va scurge pe fundul
vasului. Pentru a evita formarea excesiva
de fum, aruncati grasimea din vas dupa
utilizare!

Alimentele marinate In lichid vor
provoca stropiri si fum inutil. Uscati/
evacuatl umezeala din alimente inainte
de ale gati!

Cartofi prajiti

Se adauga 8-15 ml de ulel pentru a obtine
cartofi crocanti.

Daca folositi cartofi cruzi, iInmuiati
cartofii cruzi in apa timp de 15 minute
inainte de coacere pentru a elimina
amidonull Stergeti cu un prosop Inainte
de a adauga uleiull

Daca doriti cartofi mai crocanti, taiati-le
in fasii de aproximativ 0,6 x 7,6 cm!

Nota: Pentru a afla mai multe despre bucataria Cosori, consultati cartea noastra de retete si sfaturile bucatarilor

nostri!
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Alte functii

Pauza

» Apasati butonul Pl pentru a intrerupe
prdjireal Friteuza se va opri din incalzire,
iar butonul »II va clipi pana cand il apasati
din nou pentru a relua activitatea.

« Dupa 30 de minute de inactivitate,
friteuza se va opri.

* Aceasta functie va permite sa intrerupeti
programul de prdjire fara a scoate vasele
din friteuza.

Continuarea automata a procesului de prajire

« Cand scoateti vasele, friteuza se opreste
automat. Ecranul se va opri temporar ca
masura de siguranta.

« Cand puneti vasul inapoi, friteuza
rela automat procesul de prajire Iin
conformitate cu setarile anterioare.

Oprire automata

« Incazulin care friteuza nu are un
program activ de prajire, aceasta va sterge
toate setdrile si se va opri dupad trei minute
de inactivitate.

18
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Protectie impotriva supraincalzirii

Daca friteuza se supraincalzeste, aceasta
se va opri automat din motive de
siguranta.

Lasati friteuza sa se raceasca complet
inainte de a o folosi din nou.
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1 NEEE ®

CURATARE SI INTRETINERE

Nota:
« Dupd utilizare curatati intotdeauna vasele
friteuzet.

« Tapetarea vasului exterior cu folie de aluminiu
poate face curdtarea mai usoara.

1. Opriti si scoateti aparatul din priza.
Lasati-1sa se raceasca complet Inainte
de a-1curatal Scoateti vasele pentru o
racire mai rapida!

2. Daca este necesar, stergeti partea
exterioara a aparatului cu o carpa umeda.

3. Vasele pot fi spalate In masina de spalat
vase. De asemenea, puteti curita vasele Figura 4.1
cu apa calda cu sapun si un burete care
nu zgarie. Inmuiati-le dacé este necesar!

Nota: Vasele au un strat antiaderent. Evitati

utilizarea ustensilelor metalice si a detergentilor
abrazivil

@ 4. Pentru depunerea grasimilor persistente:

a. Amestecati 30 ml de bicarbonat
de sodiu si 15 ml de apa intr-un
castron mic pentru a obtine o pasta
tartinabila.

b. Folositi un burete pentru a intinde
pasta pe vase si frecatil Lasatl pasta
sa actioneze 15 minute Inainte de
a clati!

c. Clatiti Inainte de utilizare cu apa si
detergent!

5. Curatati interiorul aparatului cu un
burete sau o carpa usor umeda, care nu
zgarie. Nu scufundati In apa!

[Figura 4.1] Daca este necesar, curatati

bobina de incalzire de reziduurile
alimentare!

6. Uscati inainte de utilizare!

Nota: Inainte de a porni aparatul, asigurati-vi c&
bobina de incalzire este complet uscata.

19
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DEPANARE

Problema

Aparatul nu porneste.

Mancarea nu se gateste
complet.

Mancarea se prajeste
neuniform.

Mancarea nu este crocanta.

Cartofii prajiti nu sunt
corespunzatori

Vasele nu se pot glisa la loc.

Aparatul emite un fum alb.

Aparatul emite un fum inchis.

20

Posibile solutii
Asigurati-va ca aparatul este conectat la prizd!
GClisati ansamblul de vase la locul ui!

Puneti cantitati mici de alimente in vasul interior!
Daca vasul este prea plin, alimentele nu se vor gati
corespunzator.

Mariti temperatura sau timpul de gatire!

Alimentele asezate sau apropiate unele de altele trebuie
scuturate sau rasturnate In timpul gatitului (a se vedea
Scuturarea alimentelor, pagina 16).

Pulverizarea sau pensularea unei cantitati mici de ulel
ajutd alimentele sa devind mai crocante. (A se vedea
Instructiuni de prajire, pagina 17)

A se vedea Cartofi prajiti, pagina 17.

Asigurati-va ca vasul interior nu este umplut prea tare cu
alimente!

Asigurati-va ca vasul interior este bine fixat in vasul
exterior!

La prima utilizare aparatul poate emite un fum alb. Acest
proces este normal.

Asigurati-va cad ati curatat corect vasele si interiorul
aparatului de orice depuneri de grasime!

Cand se prajesc alimente grase, se scurge grasime in
vasul exterior.

Aceasta grasime produce fum alb, iar vasele pot fi mai
flerbinte decat de obicel. Acest lucru este normal si nu
afecteaza gatitul. Manipulati vasele cu grija!

Opriti imediat aparatul si scoateti-1 din priza daca vedeti
ca emite fum Inchis la culoare. Fumul inchis la culoare
inseamna ca alimentele se ard, sau exista o problema
electricd. Inainte de a scoate vasele, asteptati pana cand
se risipeste fumul. Daca cauza nu a fost mancarea arsa,
contactati Serviciul nostru de relatii cu clientii (a se
vedea pagina 22)!

D1_01402_Ml_CP158—AF—RXB_RXW_RXR_2021—05—20_EU_en—de—fr—es—it—nl.i@magyar_fekete—szi‘)veg—Romtn.indd 20 2022. 06. 28.

14:08:07

®



®

®

DEPANARE (CONTINUARE)

Problema

Friteuza miroase a plastic.

Ecranul afiseaza codul de
eroare “E1".

Ecranul afiseaza codul de
eroare “E2".

Posibile solutii

Din cauza procesulul de fabricatie, friteuza
dumneavoastra poate mirosi a plastic. Acesta este un
fenomen natural. Pentru a elimina mirosul, urmati
instructiunile din sectiunea testul de functionare!
(pagina 10) Daca inca miroase a plastic, contactati
Serviciul nostru de relatii cu clientii! (a se vedea pagina
22).

Senzorul de temperatura s-a defectat. Contactati
serviciul nostru de relatii cu clientii (a se vedea pagina
22)!

Senzorul de temperaturd s-a defectat. Contactati
serviciul nostru de relatii cu clientii (a se vedea pagina
22)!

Daca problema intampinata nu se regaseste in lista de mai sus, contactati Serviciul nostru
de relatii cu clientii (a se vedea pagina 22)!

21
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INFORMATII PRIVIND GARANTIA

Societatea JPK Trading Kft. (Ungaria) garanteaza toate produsele timp de 2 ani de la data
cumpararii. Perioada de garantie poate varia In functie de categoria produsului!

Daca aveti Intrebari sau observatii cu privire la noul produs, va rugam sa contactati echipa
noastra din cadrul Serviciului de relatii cu clientiil

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII

JPK Trading Kft.
Ungaria 4244 Ujfehérto, Széchenyi utca 218.

Email: hello@cosori.ro

*Va rugam sa aveti factura si numarul de identificare a comenzii pregatite inainte de a contacta
Serviciul de relatii cu clientii!

22
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ARATA-NE CE Al PREGATIT!

Speram ca acest material v-a fost de folos! Asteptam cu nerdabdare sa va
vedem creatiile frumoase! Daca doriti, impartasiti cu noi fotografiile voastre
superbe! Comunitatea noastra asteapta sa incarcati retetele gatite de Dvs.
Alegeti doar platforma pe care doriti sa incarcati!

0000

@cosori.ro

o

Cosori Romania

Nu stil ce sa gatesti? Exista multe idel de retete disponibile, atat de la noi, cat
si de la comunitatea Cosori.

ALTE PRODUSE COSORI

Daca sunteti multumit de acest aparat, va recomandam sa vizitati pagina de
internet www.cosori.ro, unde veti gasi toate produsele noastre cu un design
frumos si bine gandit. Poate ca se vor regasi si in bucataria Dvs.?!

23
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COSORI

9"999861

885404

Intrebari, observatii?

hello@cosori.ro
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